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必見の

大繁盛店
居酒屋

恵比寿 牡蠣ツ端
売りは常時13〜20種を揃える生ガキのバラエティ。
価格改定が奏功し月商は前年比150％アップ

板
商
品
は
生
ガ
キ
の
食
べ
比
べ
。

こ
こ
に
も
う
ひ
と
つ
の
フ
ー
ド

の
柱
と
し
て
炉
端
焼
き
を
加
え

て
業
態
の
間
口
を
広
げ
、
30
坪
54
席
の
規

模
で
月
商
８
３
０
万
円
を
売
り
上
げ
る
居

酒
屋
が
２
０
１
５
年
８
月
に
東
京
・
恵
比

寿
に
オ
ー
プ
ン
し
た
「
恵
比
寿 

牡
蠣
ツ

端
（
牡
蠣
ツ
端
）」
だ
。

　

経
営
母
体
はJune&

liquors
㈱
。
代

表
取
締
役
の
本
田
明
憲
氏
は
独
立
前
に
オ

イ
ス
タ
ー
バ
ー
で
料
理
長
を
務
め
て
お
り
、

「
生
ガ
キ
の
集
客
力
の
高
さ
を
実
感
し
て

い
ま
し
た
が
、
夏
場
に
売
上
げ
が
落
ち
込

む
の
が
課
題
で
し
た
。
そ
れ
を
補
う
た
め

に
炉
端
焼
き
を
組
み
合
わ
せ
て
繁
閑
差
の

な
い
業
態
を
め
ざ
し
ま
し
た
」
と
業
態
開

発
の
経
緯
を
話
す
。

　

目
玉
食
材
の
生
ガ
キ
は
北
海
道
や
宮
城
、

福
岡
な
ど
国
内
14
道
県
34
の
生
産
者
か
ら

直
接
仕
入
れ
る
ル
ー
ト
を
開
拓
し
、
常
時

13
〜
20
種
を
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ
。
ま
た
、
品

揃
え
の
安
定
化
を
目
的
に
オ
ー
ス
ト
ラ
リ

ア
な
ど
外
国
産
の
生
ガ
キ
２
〜
３
種
も
加

え
て
い
る
。
そ
れ
ぞ
れ
３
８
０
〜
８
３
０

円
の
プ
ラ
イ
ス
レ
ン
ジ
で
単
品
提
供
も
す

る
が
、
売
れ
筋
は
生
ガ
キ
６
種
ま
た
は
３

種
を
盛
り
合
わ
せ
た
生
が
き
食
べ
比
べ
だ
。

６
種
盛
２
４
８
０
円
、
３
種
盛
１
２
８
０

円
で
提
供
し
て
お
り
、
２
商
品
を
合
わ
せ

た
テ
ー
ブ
ル
オ
ー
ダ
ー
率
は
１
０
０
％
に

達
し
て
い
る
。
さ
ら
に
、
か
き
の
な
め
ろ

う
や
自
家
製
か
き
フ
ラ
イ
各
８
８
０
円
と

い
っ
た
牡
蠣
料
理
12
品
５
８
０
〜
８
８
０

円
も
揃
え
て
カ
キ
専
門
店
と
し
て
の
個
性

を
打
ち
出
し
て
お
り
、
生
ガ
キ
と
牡
蠣
料

理
を
合
わ
せ
た
カ
テ
ゴ
リ
ー
売
上
げ
は
フ

ー
ド
全
体
の
５
割
を
占
め
て
い
る
。

　

も
う
ひ
と
つ
の
フ
ー
ド
の
柱
で
あ
る
炉

端
焼
き
は
魚
貝
７
品
、
肉
４
品
、
肉
巻
き

串
７
品
、
焼
き
野
菜
13
品
を
揃
え
る
。
そ

れ
ま
で
凸
凹
だ
っ
た
プ
ラ
イ
ス
ラ
イ
ン
を

17
年
３
月
に
価
格
改
定
に
着
手
し
て
お
り
、

た
と
え
ば
肉
巻
き
串
と
焼
き
野
菜
は
盛
合

せ
８
８
０
円
の
除
い
た
全
品
を
３
３
０
円

の
均
一
価
格
、
魚
貝
と
肉
は
６
８
０
円
、

８
８
０
円
、
９
８
０
円
、
１
２
８
０
円
の

４
つ
の
プ
ラ
イ
ス
ラ
イ
ン
に
設
定
し
た
。

ま
た
、
一
品
料
理
10
品
や
酒
肴
10
品
な
ど

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー
40
品
３
８
０
〜
１
５
８

０
円
に
つ
い
て
も
同
様
で
、
各
カ
テ
ゴ
リ

ー
の
プ
ラ
イ
ス
ラ
イ
ン
を
２
〜
３
つ
に
絞

り
込
ん
で
い
る
。
こ
う
し
た
施
策
が
奏
功

し
、
客
単
価
は
改
定
前
の
４
５
０
０
円
か

ら
５
０
０
０
円
に
ア
ッ
プ
。
17
年
７
月
の

売
上
げ
は
前
年
比
１
５
０
％
と
大
き
く
伸

張
し
て
い
る
。

　

ア
ル
コ
ー
ル
の
売
れ
筋
は
日
本
酒
で
、

定
番
16
種
、
お
す
す
め
８
種
を
グ
ラ
ス
１

０
０
㎖
５
８
０
円
、
一
合
９
８
０
円
の
均

一
価
格
で
提
供
。
ア
ル
コ
ー
ル
売
上
げ
比

率
は
40
％
を
確
保
し
て
い
る
。

　

価
格
改
定
と
同
時
に
メ
ニ
ュ
ー
ブ
ッ
ク

の
デ
ザ
イ
ン
も
刷
新
し
て
お
り
、「
売
り

の
商
品
を
お
客
さ
ま
に
わ
か
り
や
す
く
伝

え
る
よ
う
に
し
た
こ
と
が
客
単
価
ア
ッ
プ

の
要
因
だ
と
考
え
て
い
ま
す
。
月
商
１
０

０
０
万
円
に
到
達
す
る
こ
と
が
当
面
の
目

標
」
と
本
田
氏
は
意
気
込
み
を
語
る
。

写真手前は看板商品の生がき食べ比べ₆種盛2480円
で、ポン酢やとろろ昆布など計₅種のタレと薬味を添
えて提供する。左奥は自家製カキフライ880円、右奥
は肉巻き₃種盛合せ880円。ドリンクの売れ筋は日本
酒₃種各60㎖をセットにした利き酒セット1280円

東京都渋谷区恵比寿南1-9-2 AIビルB1
☎03-6452-3414
x平日のみ11時30分〜14時30分（L.O.14時）、
　14時〜翌₀時（L.O.23時30分）　無休
オープン：2015年₈月
店舗規模：30坪54席　客単価：5000円
月商：830万円　原価率：30％
人件費率：●％
アルコ−ル売上げ比率：40%
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